
23 · 27 gennaio 2010 Rimini

Gelateria, Pasticceria e
Panificazione Artigianali

31° Salone Internazionale 

Orario 9.30 - 18.30 - Ultimo giorno 9.30 - 17.00

Organizzato da:

w w w . s i g e p . i t



La più grande fiera professionale al mondo dedicata alle forniture
per gelaterie, pasticcerie e panetterie artigianali.
Un’occasione privilegiata di incontro fra domanda ed offerta,
una speciale opportunità per lanciare e testare nuovi prodotti.

In esposizione

• arredamento e attrezzature
• accessori per la
	 presentazione del prodotto
• confezionamento
• vetrinistica
• macchinari ed impianti

I visitatori di Sigep sono:

• Gelatieri
• Pasticceri
• Cioccolatieri
• Panificatori
• Ristoratori
• Pizzaioli
• Produttori di pasta fresca

Sigep 2010 business per tutti i gusti

Eventi, convegni, concorsi internazionali,
workshop e dimostrazioni tecniche
sono parte integrante di SIGEP, e costituiscono un 
eccellente fattore di comunicazione tra aziende 
espositrici e artigiani, operatori, media, opinion 
leader del settore.

Il Salone è anche questo: la possibilità per il 
visitatore di conoscere attraverso gli eventi 
nuove tecnologie, tecniche di lavorazione,
modi nuovi di presentare i prodotti.

• materie prime e ingredienti
• automezzi
• servizi vari
• formazione professionale
• media

• Grossisti
• Concessionari
• Rivenditori
• Architetti
• Designer
... ed altri ancora...
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> Il Laboratorio delle Idee
> Concorso per Gelatieri:

• 1000 idee per un nuovo gusto
• Miglior gelato al gusto di pistacchio

Ingredienti

Tecnologie

Packaging

Arredamento

Eventi
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IV° Concorso Internazionale
della Panificazione

Giro pizza d’Europa 2009 / 2010
III Franchising Day
della Ristorazione

Campionato di Pizza Dessert
Sezione speciale
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visitatori: 92.732
(di cui 16.109 stranieri da 115 paesi)

espositori: 745
mq espositivi: 90.000

Sigep 2009 in cifre
+4% sul record registrato 

nell’edizione 2008



FERROVIA 
Fermata diretta “RIMINIFIERA”
all’interno del quartiere fieristico.
Le linee più veloci per raggiungere
Rimini sono la Milano-Bologna-Rimini
e la Roma-Ancona-Rimini
(fermata interna RIMINIFIERA). 
www.riminifiera.it/stazione
www.trenitalia.it

BUS NAVETTA GRATUITO
- da e per l’aeroporto di Bologna.
Prenotazione obbligatoria (dal 01/12/09)
www.sigep.it o al n° 349 3000293
(tempo di percorrenza h. 1.30)
- da e per l’aeroporto di Forlì.
Prenotazione obbligatoria (dal 01/12/09)
www.sigep.it o al n° 0541 744266
(tempo di percorrenza 30 min.)

Raggiungere Rimini Fiera
è facile e comodo da 
qualsiasi parte del mondo

AUTOSTRADA 
L’Autostrada Adriatica A14 collega Bologna con Rimini. 
Per raggiungere il quartiere fieristico uscire ai caselli 
Rimini Nord, distante 3 km o Rimini Sud, distante 7 
km.  www.autostrade.it

 VIA AEREA  Aeroporti di: 
Rimini www.riminiairport.com
Bologna (120 km) www.bologna-airport.it
Ancona (90 km) www.ancona-airport.com
Forlì (50 km) www.forliairport.it

 PER PRENOTARE UN BUON ALBERGO A RIMINI
TRAVELACX Business Travel Service
Via Sassonia, 30 - 47922 Rimini
Tel. 0541 305882, 800083633 - Fax 0541 305842 
www.travelacx.it

Sono inoltre disponibili interessanti
pacchetti Volo + Hotel

CO.GEL-FIPE 
Comitato Italiano Esercenti Gelatieri 
Federazione Italiana Pubblici Esercizi

S.I.G.A. 
Associazione Italiana 
Gelatieri

Maestri della 
Gelateria Italiana

Comitato Nazionale 
per la Difesa e la Diffusione
del Gelato Artigianale
di Produzione Propria

Unione Maestri 
Gelatieri Artigiani

CON.PA.IT. 
Confederazione 
Pasticceri Italiani

Accademia Maestri Pasticceri Italiani

Club de la Coupe du Monde
de la Patisserie Italie

CHOCOCLUB 
Associazione Italiana 
Amatori Cioccolato

Club Arti e Mestieri

ASSIPAN Associazione 
Italiana Panificatori

Nazionale Italiana Pizzaioli

Consorzio per la Tutela e
Promozione della Pizza Italiana
di Qualità nel Mondo

Accademia CON.VE.IT.
Pasticceria

AMIRA 
Associazione Maitres Italiani
Ristoranti Alberghi

AIBES
Associazione Italiana 
Barman e Sostenitori

Rimini Fiera S.p.A. - Via Emilia, 155 - 47921  Rimini - Tel. 0541 744111 - Fax 0541 744200  www.sigep.it

CON LA COLLABORAZIONE DI:

Project Manager:

Gabriella de Girolamo

Tel. 0541 744513 
Fax 0541 744772
g.degirolamo@riminifiera.it

Ufficio Vendite:

Valentina Sorgente

Tel. 0541 744262 
Fax 0541 744772 
v.sorgente@riminifiera.it

Ufficio Pubblicità:

Patrizia Sapigni

Tel. 0541 744453 
Fax 0541 744747
p.sapigni@riminifiera.it

INFORMAZIONI PER ESPORRE

I nostri collaboratori nei seguenti paesi:

Per informazioni digitare www.sigep.it  (sezione contatti) oppure inviare una email a mrkgestero@riminifiera.it

• Australia
• Austria
• Belgio
• Bosnia Erzegovina

• Grecia
• Israele
• Marocco
• Montenegro

• Croazia
• Francia
• Fyrom
• Germania

• Polonia
• Portogallo
• Serbia
• Slovenia

Food Experience Design, ricerca e innovazione nel 
retail alimentare e nella ristorazione

SIGEP 2010 è Partner Accademico esclusivo dei 
due nuovi corsi di specializzazione di POLI.design – 
Consorzio del Politecnico di Milano “Food Experience 
Design – Panetteria Pasticceria e Gelateria, Proget-
tare gli spazi del retail che cambia” e “Design per 
l‘innovazione di spazi e locali pizzeria”, dedicati all’evoluzione del mercato e 
rivolti ad architetti, progettisti, designer e aziende attente all’innovazione.

www.foodexperiencedesign.it - www.pizzaexperiencedesign.it

• Spagna
• Svizzera
• USA

Simonetta Mariani

Tel. 0541 744521 
Fax 0541 744772 
s.mariani@riminifiera.it

NEW YORK

PHILADELPHIA

ATLANTIC CITY

21 - 22- 23 marzo 2010
Atlantic City New Jersey U.S.A.

2° Salone
del Gelato Artigianale
del Nord America

Laura Tentoni

Tel. 0541 744604 
Fax 0541 744772 
l.tentoni@riminifiera.it


